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Xai a l'estaca a l'estil patagonic acompanyat de vegetals grillats
‘Alfajor de dulce de leche”amb bany de xocolata negra i blanca
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Crema catalana, mousse de xocolata, “alfajores de dulce de leche”i tiramisu

Salmé fumat natural, salmé fumat amb alga nori, salmon al gin tonic i
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RACODE el
SOLANELLES -

RESTAURANT PANORAMIC

Menu n23

Illa 1
Pernil iberic i pernil dolg (tallat al moment) amb coca de Folgueroles,
tomaquetioli d'oliva

Illa 2
Empanada de vedella, empanada de pollastre i empanada Caprese

Illa 3
Salmé fumat natural, salmé fumat amb alga nori, salmon al gin tonic i
tacs de bacalla

Illa 4
Xai a l'estaca estil argenti acompanyat de salsa criolla i chimichurri

Ila 5
Seleccié de postres casolanes
Crema catalana, mousse de xocolata, “alfajores de dulce de leche”i tiramisu

Begudes

Vi negre Rectorie Aniene
Vi blanc Espeto Verdejo
Aigua, refrescs i cafe

120 € pax. (1GI inclos)
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