
Menú	nº1	

	

	

 
 

Entrants	
Amanida	 verda	
Ous	estrellats	amb	pernil	ibèric	i	patates	

	 	
Principal	
Xai	a	l'estaca	a	l'estil	patagònic	acompanyat	de	vegetals	grillats	

	
Postres	
“Alfajor	de	dulce	de	leche”	amb	bany	de	xocolata	negra	i	blanca	

	
Begudes	
Vi	negre	Rectorie	Aniene	
Vi	blanc	Espeto	Verdejo	
Aigua,	refrescs	i	cafè	

	
	
	
	

80€	pax.	(IGI	inclòs)	



Menú	nº2	

Illa	1	
Ostres	de	Normandia	nº3	

Illa	2	
Sushi	

Illa	3	
Salmó	fumat	natural,	salmó	fumat	amb	alga	nori,	salmon	al	gin	tònic	i	
tacs	de	bacallà	

Illa	4	
Filet	baix	de	Wagyu	(japonès)	

Illa	5	
Selecció	de	postres	casolanes	
Crema	catalana,	mousse	de	xocolata,“alfajores	de	dulce	de	leche”	i	tiramisú	

Begudes	
Vi	negre	Rectorie	Anien	
Vi	blanc	Espeto	Verdejo	
Aigua,	refrescs	i	cafè	

145	€	pax.	(IGI	inclòs)	



Menú		nº3	

Illa	1	
Pernil	ibèric	i	pernil	dolç	(tallat	al	moment)	amb	coca	de	Folgueroles,	
tomàquet	i	oli	d'oliva	

Illa	2	
Empanada	de	vedella,	empanada	de	pollastre	i	empanada	Caprese	

Illa	3	
Salmó	fumat	natural,	salmó	fumat	amb	alga	nori,	salmon	al	gin	tònic	i	
tacs	de	bacallà	

Illa	4	
Xai	a	l'estaca	estil	argentí	acompanyat	de	salsa	criolla	i	chimichurri	

Illa	5	
Selecció	de	postres	casolanes	
Crema	catalana,	mousse	de	xocolata,“alfajores	de	dulce	de	leche”	i	tiramisú	

Begudes	
Vi	negre	Rectorie	Aniene	
Vi	blanc	Espeto	Verdejo			
Aigua,	refrescs	i	cafè	

120	€	pax.	(IGI	inclòs)	
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